TRAITE YENNAIS
CARTE FESTIVE 2023

NOS APERITIFS*

Verrine guacamole crevettes poivron
Mini qmche
Verrine tartare de tomate au chévre
Navette a la truite fumée

e Navette hot-dog et fromage N 1
NOS ENTREES*
E Terrine de saumon fouetté citronné (froid) _l 790€ |
~ Bouchée de saint jacques sur lit de poireaux (chaud) fF 790€
‘Bouchée de frurts de mer et julienne de légumes (chaud) | 6,90€

Création Périgourdine (foie gras, compotée d'oignons) pain f 8,90 €
d'épice (froid)

NOS PLATS*
Pavé de boeuf feuilleté garni de champignons, sauce 9,90 €
- bourgueuil N
Supréme de volaille sauce forestiere ~ 960€
| Chapon sauce chasseur 8,90 €
=3 Saumon sauce champagne | 990€
NOS ACCOMPAGNEMENTS*
I Pommes de terre gnana-illes au sel de Guérande i 2,60 €
' Fagot de haricots vert lardé 1,90 €
’_ Batonnets de légumes rdtis (Carottes, panais, céléris) 2,90€
! Pomme groseille 1,90 €
*FAITS MAISON
Date limite des commandes:
-Pour le repas de Noél le 17.12.2022 4 envoyer par mail a 53 traiteur(@gmail.com ou par t€léphone
au 06.76.59.65.43
-Pour le repas du nouvel an le 20.12.2022 a envoyer par mail 4 33.traiteur@gmail.com ou par
téléphone au 06.76.59.65.43

Vos commandes seront 4 retirer le 24 Décembre place de la mairie a Val du Maine (Ballée) de 11H
a 14H pour le repas de noél ou le 31 Décembre de 11H et 14H a Val du Maine.
Réglement en espéces ou cb le jour de I'enlévement

Réglement  la commande par virement bancaire RIB: FR76 1695 8000 0156 9291 2372 330
(BIC: ONTOFRP1XXX)




